
NOU PROJECTE - RECOOPEREM 

Què és el RECOOPEREM?

Des del Consell Comarcal s’ha creat una xarxa, entre d’altres, amb escoles i entitats socials. En el nostre cas, a 
Sabadell, volem aprofitar tots els àpats que no es consumeixen a les escoles adherides, lluitant contra el 
malbaratament alimentari.!! Aquests àpats arriben a les famílies en risc d’exclusió social de la nostra ciutat.

Podeu trobar més informació a la seva web:www.consellvallesoccidental.cat

Seguint amb la Llei contra el MALBARATAMENT 
ALIMENTARI, ens hem adherit al projecte
RECOOPEREM.
• A la Unió Europea, cada any es malbaraten 88 milions de tones d’aliments, amb un cost associat de 143 

bilions d’euros. Aquesta quantitat equival a uns 173 kg/persona i al 20% de la producció alimentària total 
(FUSIONS,2012). La producció i el processat generen el 30% dels aliments descartats, la comercialització
el 5% però és sobretot al final del procés –en els serveis i les llars- on s’acumula el 65% d’aquest fenomen.

• L’Agència de Residus de Catalunya va quantificar el malbaratament alimentari a casa nostra: les llars, els comerços i la 
restauració generen unes 262.000 tones de malbaratament cada any o, el que és el mateix, uns 35kg/persona (ARC, 2011).

• El valor dels aliments: Posar en valor els aliments i conèixer la importància econòmica, social i ambiental que implica obtenir-
los és una via per fer-nos conscients de la importància de no malbaratar-los.També és important considerar que les restes 
alimentàries no són un residu, sinó un recurs aprofitable de moltes maneres.

Dades extretes del web: GENCAT. Departament d'Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural


